
STARTERS / サイドメニュー
KIMCHI     5,90

Pikanter, fermentierter Chinakohl
Spicy fermented chinese cabbage

MEISTER EDA-MAME          4,90

Gekochte Sojaschoten,  
Chili-Knoblauch-Sardellen-Butter
Boiled soy pods with  
chili-garlic-anchovy-butter

EDAMAME     3,90

Gekochte Sojaschoten, gesalzen
Boiled soy pods, salted

HORENSO     4,90 
Baby-Spinat, Miso-Erdnuss-Sauce
Baby spinach, miso peanut sauce

GYOZA     6,90

Schweinefleisch 
oder Shiitake-Pilze & Tofu 
Pork or  Shiitake & Tofu

KARMA FRIED 
CHICKEN WINGS     6,90

Knusprige und saftige Hühnerflügel 
in pikanter Chili-Sauce
Crispy and succulent chicken-wings 
in spicy chili sauce

KARMA REGEL #1Immer frische hausgemachte Nudeln!KARMA REGEL #2Keine künstlichen Geschmacksverstärker (e.g.E62147349)!
KARMA REGEL #3“Go local” - den Großteilder Zutaten wie Mehl, Hühner- und Schweinefleisch, Eier, Gemüse etc. beziehen wir aus regionalen und nachhaltig wirtschaftenden Betrieben aus Wien und Niederösterreich!



KARMA DRAGON 2.0 
Chili-Yuzu Ramen mit saftiger Hühnerbrust, 
Zuckererbsen, Lotuswurzel, Jungzwiebeln, 
Ajitama
Chili-yuzu ramen with juicy chicken breast, 
ajitama , sugar snap peas, lotus root, scallions

RAMEN / ラーメン    12,80 
TOKYO RAMEN 
Klassisches Shoyu Ramen mit Chashu Pork, 
Ajitama, Menma, Sojasproßen, Nori, 
Jungzwiebeln
Classic shoyu ramen with chashu pork, ajitama, 
menma, soybean sprouts, nori, scallions

HOKKAIDO SPECIAL
Miso Ramen mit Chashu Pork, Zuckermais, 
Ajitama, Jungzwiebel, Menma,
Chili-Knoblauch-Sardellen-Butter
Miso ramen with chashu pork, sweet corn, ajitama, 
scallions, menma, chili-garlic-anchovy-butter

EXTRA TOPPINGS / エクストラトッピング

SUMMER SPECIALS

Extra portion noodles  2,00

Chashu Pork  2,00

Slices of chicken  2,00

Marinated egg  2,00 

Bamboo sprouts  1,00

Sweet corn  1,00

Soybean sprouts  1,00 
Chili-garlic-anchovy-butter  1,00

Kaedama (Extra Nudeln) 
Chashu Pork 
Hühnerbrustscheiben 
Ajitama (Mariniertes Ei)  

Menma (Bambussprossen) 
Zuckermais 
Sojasprossen
Chili-Knoblauch-Sardellen-Butter 

KAFFEE & TEE

Grüner Tee: Sencha | Genmai | Jasmin 2,90 
Espresso:         Single / Double  2,50/ 3,00 

ALKOHOLFREI

Calpico gespritzt 0,3 3,10

Apfelsaft gespritzt* (naturtrüb) 0,3  3,50 
Soda Zitrone*      0,3  2,90

Makava              (Eistee) 0,3  3,50

Coca-Cola          (regular/light) 0,33 3,90

Römerquelle      (mit/ohne) 0,33 2,90

BIER

Craft Bier des Monats 4,20

Kirin Ichiban  0,33  3,90

Radler (Schremser Naturpark) 0,33 3,90

Budweiser Alkoholfrei 0,33 3,90

DRINKS / 飲む

YASAI RAMEN 
Miso Ramen mit veganer Dashi-Brühe, 
Sojasprossen, Jungzwiebeln, Lotuswurzel, 
frisches Marktgemüse
Miso ramen with vegan dashi, soybean sprouts, 
scallions, lotus root, fresh marget-veggies

GREEN CURRY RAMEN            10,90

Ramen Nudeln in cremiger 
Thai-Curry-Sauce, frisches 
Marktgemüse, plus...
• Garnelen
• Hühnerbrust
• Tofu

Ramen noodles in creamy and fruity 
coconut sauce with fresh veggies: 
plus shrimps, tender chicken breast 
or tofu

(*) Jugendgetränk

WEIN & BUBBLES

Weißer Spritzer 3,90

Aperol Spritzer    4,20

Grüner Veltliner  (Weinviertel DAC 2016) 3,90

Gelber Muskateller Cuveé (Südsteiermark 2016) 3,90

Roter Affe Cuveé (Gols 2015) 3,90

HIYASHI RAMEN     9,90

Kalte Ramen Nudeln, frisches 
Marktgemüse, Ingwer- Yuzu- 
Dressing, plus...
• Garnelen
• Hühnerbrust
• Tofu

Chilled ramen noodles with fresh 
veggies in Ginger-Yuzu-Dressing  
plus: shrimps, tender chicken 
breast or tofu

GEBRATENE RAMEN             8,90

Ramen Nudeln, angebraten 
mit frischem Marktgemüse,           
plus...
• Garnelen
• Hühnerbrust
• Tofu

Stir-fried ramen noodles with 
fresh veggies plus: shrimps, 
tender chicken breast or tofu


